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HGK BASEL FHNW

raffiulert gealessen by Ryago.

22.06.2026

Paniertes Schweineschnitzel mit Zitronenschnitz, dazu
Country Cuts und Grilltomate

- 26.06.2026

Montag,

22.06.2026

Gemuisebrihe mit Rollgerste

Poulet Cordon Bleu (gefiillt mit Schinken und Kase), dazu
Zitronenschnitz und Pommes frites

Gemiisewahe (Auberginen, Tomaten, Kase und
Cashewnisse) serviert mit Sauerrahmdip und konfierten
Cherrytomaten

Beilagensalat inklusive

Beilagensalat inklusive

Dienstag,

23.06.2026

Italienische G

emusesuppe

"Pad Kra Pao"
Krossgebratenes Rindshackfleisch, mit Chili, Knoblauch,
Thai-Basilikum und Hoi-Sin-Sauce, dazu Basmatireis

Blumenkohldatschli mit Krautersauce serviert mit
Tomatennudeln und Fenchel

Beilagensalat inklusive

Mittwoch,

24.06.2026

Selleriesuppe

Gebratenes Trutenschnitzel "Pariser Art" (FR) mit
kraftiger Krauterjus, dazu Quarkspatzli und griinem
Mangold

Hausgemachtes Linsensteak mit Zitronensauce serviert
mit Bratkartoffeln und Lauchgemiise

Donnerstag,

25.06.2026

Griesscre

mesuppe

Saftiges Schweinehalssteak an Rotweinsauce, dazu
Schupfnudeln und Zucchettigemiise

Tuyu Tofuragout nach Ziircher Art, an einer
Champignonrahmsauce serviert mit Pilaw Reis und
glasierte Ruebli

Freitag,

26.06.2026

Basler Mehlsuppe

Gebratenes Lachsfilet (NO) mit Tomaten-Hollandaise,
serviert mit Bratler und gediinstetem Brokkoli

Penne mit Café de Paris Rahmsauce, getrockneten
Tomaten, Petersilie und Grana Padano

Beilagensalat inklusive

Fleisch und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.

Bei Fragen zu Allergien gibt euc|

h unser Personal gerne Auskunft.




