HGK BASEL FHNW

raffiuiert geaiessen by Ryago.

Hausgemachte Lamm-Cevapcici im Fladenbrot mit Ajvar,
Zwiebeln und Tomaten

10.11.2025 - 14.11.2025

Montag, 10.11.2025

Wurzelgemiisecremesuppe

Burritos gefillt mit Chilli con Carne, dazu Nachos und
Sauerrahm

Beilagensalat inklusive

Steinpilzrisotto mit Krauterdl und Parmesan-
Crunch

Beilagensalat inklusive

Dienstag, 11.11.2025

Fenchelsuppe

Pouletragout mit Bratensauce, dazu Polenta und
tomatierte Schwarzwurzeln

Spinattagliatelle mit Krautersauce, Kurbiswirfel
und roten Zwiebeln

Mittwoch, 12.11.2025

Dinkelflockensuppe

Kalbshackbraten mit Rahmsauce, dazu Kartoffelstock
und Brokkoli mit Mandeln

Quinoasteak mitroter Peperonisauce, dazu
Semmelknodel Gemise-Ragout aus Ruebli,
Pastinaken und Lauch, verfeinert mit frischen
Krautern

Donnerstag, 13.11.2025

Gemiisebriihe mit Backerbsen

Hausgemachte Rind-Lasagne, serviert mit
Tomatensauce

Beilagensalat inklusive

Quarksteak mit Zucchettisauce, dazu
Kartoffelgratin und Karotten

Freitag, 14.11.2025

Linsencremesuppe

Schweinesteak mit Ahornjus, serviert mit Butterspatzli
und griine Bohnen

Warme Herbst-Bowl mit gebratenen Marroni,
Belugalinsen, gebackenem Wurzelgemise,
Babyspinat und lauwarmem Ziegenkase, dazu
eine milde Krautersauce und Kiirbisbrétchen

Fleisch und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.
Bei Fragen zu Allergien gibt euch unser Personal gerne Auskunft.




