
01.06.2026 - 05.06.2026
01.06.2026

Italienische Fritata (Ei, Peperoni, Zucchetti, 

Petersilie) garniert mit Ruccola und Parmesan dazu 

Kräuterquark

Beilagensalat inklusive

02.06.2026

Vegetarisches Linsen-Moussaka (Gratin mit roten 

Linsen, Auberginen, Tomaten- und 

Bechamelsauce)

Beilagensalat inklusive

03.06.2026

Provenzialisches Selleriesteak an einer 

Tomatensauce, serviert mit Spinattagliatellen und 

Saisongemüse

04.06.2026

Peperoni gefüllt mit Gemüse und gratiniert mit 

Schafskäse dazu Rucola-Sauce und Kräuterreis

Beilagensalat inklusive

05.06.2026

Spinat-Mozzarellaknödel mit Kräutersauce serviert 

auf einem cremigen Lauchgemüse mit Randensalat

Freitag, 

Minestrone

Rindsfrikadellen mit grüner Pfefferrahmsauce, serviert 

mit rassigem Djuvec-Reis und Kurkuma-Blumenkohl

Beilagensalat inklusive

Grünes Thai-Curry vom Truthahn (FR) mit gebratenem 

Wokgemüse und geröstete Erdnüsse, dazu Basmatireis

Donnerstag, 

Selleriecremesuppe

Adrio (Kalb|Schwein) mit kräftiger Senfjus, dazu 

hausgemachte Spätzle und grüne Bohnen

Dienstag, 

Basilikumcremesuppe

Schweinsgeschnetzeltes Zürcher Art (Champignons) dazu 

hausgemachter Serviettenknödel und sautierte 

Pfälzerkarotten

Mittwoch, 

Cremesuppe Cultivateur

Montag,

Weisse Bohnensuppe

Poulet-Cordon-bleu mit Zitrone und Ketchup, dazu 

Pommes frites und Erbsen

Beilagensalat inklusive

Fleisch und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.

Bei Fragen zu Allergien gibt euch unser Personal gerne Auskunft.


