
16.02.2026 - 20.02.2026
16.02.2026

Gebratenes Pflanzenhackpatty mit vegetarischer 

Jus, serviert an cremigem Süsskartoffelpüree und 

geschmortem Lauchgemüse

 

17.02.2026

Salzige Crepes gefüllt mit gebratenen Pilzen, 

Gemüse und Tofu dazu eine leichte Rahmsauce

 

18.02.2026

Hausgemachtes Kichererbsensteak mit Tahini-

Joghurtsauce, serviert mit saftigem Petersilien-

Couscous und Ofen-Auberginen 

 

19.02.2026

Gnocchi an einer Safran-Zitronensauce mit 

Karotten-Lauch-Gemüse und Rucola, dazu 

Reibkäse

 

20.02.2026

Vegetarischer Sheperd's Pie (Sojahackfleisch, 

Gemüse, Stock) mit Käse gratiniert

Beilagensalat inklusive 

Beilagensalat inklusive

 

Hörnli mit G'Hacktem (Rind) nach Grossmutter Art, 

serviert mit Apfelmus und rezentem Reibkäse

Sautierte Crevetten (VN) mit Thai-Currysauce, dazu 

Duftreis und grünem Mangold

Donnerstag, 

Freitag, 

Zwiebelsuppe 

Knusprig paniertes Pouletschnitzel mit Zitronenschnitz 

und Ketchup, serviert mit Ofenpommes und Kohlrabi

Zucchetticremesuppe

Weissebohnencremesuppe

Maiscremesuppe

Spinatcremesuppe

Montag,

Bebbi Burger (Poulet-Patty im Cornflakes-Mantel, 

Brötchen, Cheddar, Rucola, Tomaten) ,dazu Pommes 

Frites und BBQ-Sauce 

Leicht würziges Schweinfleisch "Moambe-Art" 

geschmort mit Tomaten und Erdnuss, dazu 

Kartoffelklösse und Marktgemüse

Dienstag, 

Blattsalat inklusive

 

Mittwoch, 

Fleisch und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.

Bei Fragen zu Allergien gibt euch unser Personal gerne Auskunft.


