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raffiuiert geuiessen by Ryago.

16.03.2026 -

20.03.2026

Montag,

16.03.2026

Kokosnuss-Zitronengrassuppe

Bebbi Burger (Poulet im Cornflakes-Mantel, Brétchen,
Cheddar, Rucola, Tomaten) ,dazu Pommes Frites und
BBQ-Sauce

Blattsalat inklusive

Knuspriger Rosti gratiniert mit karamellisierte
Birnenwdiirfel, Baumnuissen und Raclettekase,
dazu Frischkasedip

Dienstag,

17.03.2026

Gemusebouillon mit Fladle

"Sausage & Oniongravy" gebratene Gefligelbratwurst
mit Zwiebeln in kraftiger Jus, dazu Sisskartoffelptree
und Erbsengemiuse

Tofuecken mit rotem Gemuse-Curry dazu
gebratene Mienudeln verfeinert mit Sojasauce

Mittwoch,

18.03.2026

Kerbelsuppe

Gebratenes Schweinesteak mit Jus, dazu cremige
Bramatapolenta und Zucchettigemuse

Spanische Tortilla (Ei, Kartoffeln, Oliven,
Peperoni, Tomaten), dazu Aioli und Gurkensalat

Donnerstag,

19.03.2026

Kartoffel-Lauchc

remesuppe

Hausgemachtes Rindshackdatschli an einer Bratensauce
mit griinem Pfeffer, dazu Wildreis und Grilltomate mit
Krautern

Tortellini gefillt mit Ricotta und Spinat an einer
Gorgonzolasauce, garniert mit gedlinsteten
Gemiusestreifen und Reibkase

Freitag,

20.03.2026

Peperonicremesuppe

Spaghetti an einer leichten Schinkenrahmsauce, serviert
mit rezentem Reibkase

Seitangulasch "ungarischer Art" mit Gem{se,
serviert an gebratenen Gnocchi und frischen
Krautern

Fleisch und Backwaren sind, sofern nicht anders deklariert, aus Schweizer Produktion.
Bei Fragen zu Allergien gibt euch unser Personal gerne Auskuntft.




