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POLYFELD

raffiniert geaiessen by Ryago.

Montag, 04.12.2023

Minestrone

Im Ofen gebackener Poulet Schenkel mit
Rosmarinsauce, Bratkartoffeln und geddampfter
Broccoli mit Mandeln

Gebratenes Kichererbsen Steak mit
Koriandersauce, Polenta und cremigem
Peperoni Gemduse

Dienstag, 05.12.2023

Kartoffelcremesuppe

Truthahn (FR) Pariser Art mit Tomatensauce,
Spinattagliatelle und Blumenkohl

Quorn-Geschnetzeltes mit Pilz-Rahm-Sauce,
Reis und Zucchetti mit frischen Krautern

Mittwoch, 06.12.2023

Gemiisebouillon mit Fladle

Ragout fin (feines Ragout mit Schweine-,
Rindfleisch und Champignons) Gemuisestreifen
und Kartoffelstock

Wadhe mit Auberginen und getrockneten
Tomaten mit Pinienkernen und Sauerrahmdip
dazu ein Beilagensalat

Donnerstag, 07.12.2023

Pastinakencrémeusppe

Hérnli mit Rindshackfleischsauce
Reibkase und Apfelmus, dazu einen
Beilagensalat

No Fischstdbchen mit Mayonnaise, Trockenreis
und Blattspinat

Freitag, 08.12.2023

Steinpilzsuppe

Gebratene Lachstranche (NO) mit Rieslingsauce,
Pilawreis und Blattmangold

Kurbistatschli mit Steinpilzsauce,
cremigem Wirsing und einem Beilagensalat

Das Fleisch ist, sofern nicht anders deklariert, aus

Schweizer Produktion.Bei allflligen Allergien/Unvertréglichkeiten, kontaktieren Sie die Betriebsleitung.




